QUI (R)EVEILLE VOS SENS

Parcourez le monde avec

NOTRE CARTE DES BOISSONS

100% MAISON 100% PLAISIR



BIERES ET CIDRES
A LA PRESSION

¢

lafjén (5.2°)
Biére du Nord de la France brassée a partir de
malt de blé et d’herbes aromatiques. Elle posséde
une palette de saveurs développée.

G 9)

Biere blonde emblématique du Nord de la
France au bel équilibre entre les notes de fruits
et de céréales. Jolies touches herbacées en fin
de bouche.

b (6,7°)

Recette des moines de ['abbaye Grimbergen en
Belgique. Connue et reconnue, elle développe
un nez malté et relativement fruité, aux saveurs
généreuses et riches en arbmes de fruits mars
et d'épices.

frieenay (5,5°)
Biere belge de I'abbaye Grimbergen. Bel équilibre
entre arébmes sucrés, douce amertume et
légére acidité, laissant en bouche des arémes
complexes de fruits rouges (comme la fraise,
la canneberge et le sureau) et d'épices, rehaussés
d’une note de fraicheur.

GUINKESS (4,2°)

Produite & Dublin en Irlande, cette stout est
mondialement connue pour sa saveur ameére
aux arébmes complexes et sa couleur noire.

'f '
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(6,57

Biere ambrée artisanale de Corse a la farine
de chataigne. Elle est ronde, onctueuse et trés
harmonieuse avec une belle finale de chdataigne

mélée de miel.

> / (60)

Lorsque Ila biére rencontre I'art ¢a donne
Brooklyn Pulp Art Hazy IPA. Une biére américaine
audacieuse, brillante, douce et rafraichissante.
Une deéferlante de fruits tropicaux: anandas,
mangue, agrumes qui va ravir les amateurs de
saveurs houblonnées !




FINNBARR!

CRAFT L

CIDRE PREMIUM

Finnbarra Dry Irish Cider (5,5°). Ce Craft Cider
irlandais a un golt authentique de pomme
et est de haute qualité. La recette utilise deux
types de pommes (Granny Smith et Royal Gala)
qui sont ramassées directement sur [arbre.
Beaucoup moins sucré que les cidres industriels,
il offre une palette plus acide et naturelle.

Nature
Finnbarra Dry Irish Cider.

Cocktail Galway
Finnbarra Dry Irish Cider, biere Béte blanche
et sirop de citron.

Cocktail Yellow
Finnbarra Dry Irish Cider, jus de péche et sirop
de citron.

7,50 € 10,00 €

(O

(59

Danoise, cette biére Lager a faible fermentation
se caractérise par sa pureté et sa buvabilité.
Les notes de céréales et son gout sec, également
déterminé par une amertume réduite mais
présente tout au long de la dégustation, la rendent
particuliérement rafraichissante.

(2,59 (2,59

Sirop

(pour 2 pers.)

Risotto aux légumes, agrémenté de Grana Padano
AOP, fagonné en boules croustillantes.

Délicieux pains garnis de Morbier, lardons et
oignons.

Toasts de Morbier, dés de Comté et Cancoillotte.

Tempura de poulet accompagnée d'une sauce
fines herbes.

Assortiment de charcuterie.

Assortiment de nos différentes assiettes a partager.

BIERE EDITION LIMITEE

ILN'Y EN AURA PAS POUR TOUT LE MONDE !

Biére qui change trés réguliérement et qui vous
permettra de découvrir le savoir-faire des meilleurs
brasseurs du monde.

33cl 50cl
7,50 € 10,00 €
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BIERES A LA BOUTEILLE

POUR LES AMATEURS DE SAVEURS EXQUISES

il
(9°)-33cl

Elle est bonne, elle est forte, elle est généreuse !
Avis aux amateurs qui se laisseraient bien tenter
par cette biére triple jurassienne ! Allons droit au
but, elle vous emménera hors des champs si vous
en abusez.

(5,9°) - 33 cl
Biere d’Alsace douce et légéere aromatisée a la
tequila.

(5,5°) -33cl
Biere artisanale produite en collaboration avec
une micro brasserie locale uniquement pour
Callahan P&B. Trés rafraichissante.

il
(10°) - 33 cl

La Corne Triple est une biére de dégustation
puissante accordant les saveurs du malt et les
notes rafraichissantes et fruitées des houblons
ameéricains. Elle est trés parfumée et facile a boire.
Testez de la boire dans une corne unique en verre,
maintenue sur un support en bois !

(8,4°) -33 cl
Classique aux notes de vanille et de banane
délicieusement équilibrées.

(10°) - 33 cl
Une triple onctueuse et pleine de caractére. Elle est
la seule biére belge d’'abbaye brassée par période
de pleine lune. Un symbole vous aidera a repérer
sous quelle lune votre biére a été brassée.

(8°)-33cl
Surnommeée biére du guerrier, elle a un goudt rond
et doux qui fait ressortir un joli arbme de miel et
de houblon.

(8,57 - 33 cl
Biere a la robe dorée, aux notes d'épices et
d'agrumes. Typique par lutilisation de différents
grains : malt d'orge, blé, seigle et avoine blanche.
Peu ameére, la Belzebuth laisse place a I'expression
des grains et aux arébmes fruités apportés par sa
levure. Elle se veut séche et longue en bouche.

(8,5 -33cl
Aux arébmes fruités de pomme et d'agrumes,
épicée aux senteurs de clous de girofle, poivre et
coriandre.

(8% -33cl
Une biére a Il'équilibre subtil entre des saveurs
fruitées et houblonnées avec une touche sucrée
de pomme en arriére-bouche.

(6,6°) - 33 cl
Biére de fermentation haute aux arémes fruités
doux, meelleuse et généreuse en bouche.



il
(55°)-33cl

Biere artisanale produite en collaboration avec
une micro brasserie locale uniquement pour
Callahan P&B. Trés rafraichissante aux arémes
d'agrumes.

(4,8°) - 33 cl
Dans leur robe bouton dor, les vives bulles de
cette biére nous transportent au beau milieu
des champs! Ses saveurs de céréales, pain frais
et brioche citronnée offrent une désaltérante
sensation de fraicheur.

(5,59 - 50 cl
Avec 900 ans de savoir-faire, cette biére blanche
allemande au blé saura vous rafraichir dés la
premiere gorgée. Ses arbmes de houblon et son
malt de blé 100% naturel saura vous faire découvrir
un golt exceptionnel que vous ne pourrez oublier.

|
|
(5,5°) - 33 cl
La seule et l'unique biére blanche Trappiste au
monde ! On y découvre en bouche des notes de

raisin, de pomme et de péche avec une finale
légérement épicée (coriandre).

SANS ALCOOL 7,20€

Brooklyn Special Effect (0,5°) - 35,5 cl
Américaine qui cache bien, sous son apparence
douce, un sacré caracteére.

Liefmans Fruitesse on the rocks (04°) - 25 cl
Mélange de fruits rouges qui en fait une boisson
rafraichissante et conviviale.

Alpirsbacher - Weizen (0,4°) - 50 cl

Biére blanche aux godts d’agrumes rafraichissants,
de poire et un soupgon de beurre. Découvrez-la
par vous-méme.

2 4
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il
(58°)-33cl

De la myrtille, de I'eau des glaciers du Mont-Blanc :
le meilleur des Alpes dans une bouteille !

(7°)-33cl

Une biére blonde au guarana, ginseng, gingembre
et noix de kola. Cette biére offre un gout unique
grdce a une concentration de plantes et de
racines tropicales, notamment le guarana.
Biere fruitée aux notes épicées, légerement
acidulée et intensément rafraichissante. La recette
a été inspirée par la tradition du chamanisme
ameérindien.

(59°) -33cl
Cette biére au Génépi c'est Iimpossible mariage
de deux notes trés ameéres et un résultat a
I'équilibre parfait entre I'alcool, I'acide, la puissance
aromatique et le sucre. Fine et légére, originale
et attractive, « souvent copiée jamais égalée!»:
le meilleur des Alpes dans votre verre !

(8°)-33cl
Derriére sa robe couleur ambre clair, Slash Mango,
c'est tout le paradoxe d’'un soleil couchant tropical
en pleine lumiére du jour. Chez cette wildcorne
c'est tout le caractére des fruits tropicaux qui
explose en bouche.

(5°)-33cl
Biere verte aromatisée aux végétaux, orties
et sureau ! Au nez, vous aurez l'impression d'étre
dans des collines vosgiennes !

il
(257 -25cl

Arémes puissants de framboises avec une note
de caramel. Elle a un bel équilibre entre acidité et
douceur fruitée.

(3,6°) - 33 cl
Biére exotique au golt de noix de coco. La base
de cette biére est la Mongozo Buckwheat White
(biere blanche). Sa robe est blonde claire. Mongozo
signifie « A votre santé » dans la langue des peuples
africains Chokwe.

(8,5%) -33 cl
Elle posséde des notes intenses de jus de péche
et un cété subtile de mangue. La bouche offre
une sucrosité sans excés qui révéle une note de
caramel.

(8°)-33cl
Biere rubis veloutée, équilibrée entre la douceur
des cerises et une finale séche, offrant une
expérience gustative complexe.

(7,5) - 33 cl
Biére qui présente des arébmes fruités, des saveurs
douces légérement sucrées et acidulées avec
des notes de framboises et de cerises. On ressent
également le houblon, I'orge et le malt. Cette trés
bonne biére fruitée est désaltérante et d'une rare
puissance.
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BIERES A LA BOUTEILLE

POUR LES AMATEURS DE SAVEURS EXQUISES

il
(7,5 - 33 cl

L'alliance des malts torréfiés aux houblons néo-
zélandais Wakatu offre un profil aromatique
intense. Elle combine parfaitement 'amertume
du houblon avec celle du café. Elle n’en reste pas
moins fraiche et florale !

il
(6,7°) - 33 cl

Biére aux notes de fruits blancs (banane,
nectarine, ananas) et légérement d'agrumes
(zeste de mandarine). Saveurs de houblon qui
apportent une forte amertume. Cette biere
Belgian IPA est décalée comme le mythique film
du méme nom et son acteur Frangois Damiens.

(5,5%) -33cl
Au trés beau bouquet aromatique équilibré aux
notes de malt, d’épices et de pamplemousse.

NN LA
11N
(7,2°) - 33 cl
Biére trés trés houblonnée (Double IPA) aux saveurs

de fruits tropicaux, pamplemousse, péche, malt
et caramel.

il
(58°)-33cl

Biére artisanale produite en collaboration avec
une micro brasserie locale uniquement pour
Callahan P&B. Aux arbmes de caramel et biscuits.

il
(12°) - 33 cl

Elle est une des plus anciennes biéres spéciales
belges et le fleuron de la Brasserie Dubuisson.
On y percoit des arbmes puissants de fruits mars
avec des notes de cuberdon et des notes marquées
de caramel. On l'apprécie aussi bien en apéritif
qu'apres le repas.

(819 -33cl
Cette biére d'abbaye a des arémes de fruits,
de malt, d'épices, de levure et de caramel pour
des saveurs épicées qui ne manqueront pas de
vous surprendre.

(84°)-33cl
Belle robe cuivrée, arbmes de nougat et malt
torréfié.
(8°)-33cl
Une biére unique, au gout spécifique, brassée en
Belgique ! Elle est dotée d'une belle robe rousse,
ses arémes sont carameélisés et fruités.

(9.5%) -33 cl
Biére de couleur noire forte. A la fin de I'ébullition
le brasseur a ajouté une pointe de cannelle.
La combinaison de cette derniére avec le golt
de l'orge torréfiée apporte une note puissante
a I'Hibernatus. L'aprés-godt est a la fois amer-sucré
et se termine sur une note caféinée.

(6,7°) - 33 cl
Maintes et maintes fois reconnue comme l'une
des meilleures biéres au monde, vous découvrirez
une biére de caractére aux notes de pain et
caramel.

|
|
(109 -33cl

Cette biére dispose d’'un nez exceptionnel avec des
parfums de fruits divers (figue, prune et banane),
des notes caramélisées et épicées ainsi qu'une
pointe de vanille. En bouche, elle vous dévoilera
pourquoi c'est une grande biére d’abbaye au style
quadrupel !



SOFTS ET EAUX

EAUX
(33cl) 50CL 1L
Classic, Zéro, Cherry.
(25 cl) Vittel ou Evian 5,00 € 6,00 €
Orange. a
range San Pellegrino 500€ 6,00€
(25 cl)
Péche ou menthe. Carola bleue 4,00 € 5,00 €
(25 cl)
Sans sucres agjoutés. Carola rouge 4,00€ 500€
Ananas®, orange®”, pomme®, multifruit” ou tomate®.
0 Nectar (& base de jus concentré et/ou purée). ? Jus & base de jus concentré.
(25 cl) SUPPLEMENT 0,70 €
(25 cl) Sirop
(33 cl)
(25cl)
Agrumes.
(25 cl)
(25 cl)
(25 cl)
Au verre. Limonade artisanale. GOURMANDISES

DU CHEF

Mimustn Moid (ﬁ_’?ﬁ fuzetea, ST




o

-
.

oy e

Ve,

*

-

COCKTAILS

15 cl dont dose d’alcool 4 cl

Aperol, Prosecco, eau gazeuse.

Gin, jus d'ananas, jus de citron, purée de fruit
de la passion, sirop de grenadine.

Jagermeister, Monster.

Rhum Bacardi, eau gazeuse, menthe, citron vert,
sucre de canne.

Liqueur Saint-Germain, purée de fruit de la passion,
Schweppes Ginger Beer.

Rhum Bacardi, jus d'ananas, purée de coco.

Vodka, Martini rouge, limonade, sirop de cassis,
sirop de framboise.

Tequila, jus d'orange, sirop de grenadine.

Whisky, jus de citron, sirop de sucre de canne.

Rhum Bacardi, jus de péche, jus d’‘ananas, jus
de citron, sirop de cerise, sucre de canne.



SANS ALCOOL 7,90 €

Apple Rose
Limonade, jus de pomme, citron vert, sirop de
framboise.

Bora Bora
Jus d'ananas, jus de citron, purée de fruit de
la passion, sirop de grenadine.

Détox
Thé noir, menthe, citron vert, miel, épices.

Péché mignon
Jus de péche, jus d'ananas, jus de citron, sirop
de cerise.

Virgin Colada
Jus d'ananas, purée de coco.

PREMIUM n,90€

Russian Spring Punch
Champagne, vodka, sirop de cassis, citron jaune,
sucre de canne.

Royal Mojito
Champagne, Rhum Bacardi, menthe, citron vert,
sucre de canne.

Signature
Suggestion de notre Barman.

ASSIETTE A PARTAGER

(pour 2 pers.)

Arancini 6,99 €
Tartine comtoise 8,99 €
Assiette fromageére 9,99 €
Beignets de poulet 9,99 €
Cochonnaille 10,99 €

Mix tapas 14,99 €

GOURMANDISES bu CHEF
Chocolat, sucre ou caramel 599 €
Callahan 7,99 €

Glace vanille, coulis chocolat, chantilly et amandes
effilées.

Suzette 8,99 €

Flambée au Grand Marnier.



WHISKIES eT RHUMS

4cl

i
(40°)

Whisky irlandais parmi les plus primés et Single
Pot Still le plus vendu au monde. Il développe une
palette aromatique riche. Nez sur les fruits rouges
et les épices douces. En bouche, on retrouve plus
les fruits confits et la poire mare.

(40°)
Issu d'une triple distillation, vieilli en fats de
bourbon et de sherry. A découvrir.

(439
Nez élégant et parfumé évoquant le malt et
la réglisse avec un léger fumé de tourbe.

(40°)

Véritable whisky irlandais, le Slane Triple Casks
est marqué par son histoire. La particularité de
ce whisky réside dans son assemblage de trois
maturations de liquides provenant de trois types
de fats différents : fts de chéne vierge américain,
fats de bourbon & Tennessee whiskey et fats de
sherry.

>

(46)

Ce whisky produit dans la région du Speyside,
est élaboré a partir d'un assemblage de whiskies
tourbés et non tourbés ayant vieilli dix ans dans
trois différents types de futs : ex-fats de bourbon,
ex-fats de rhum jamaicain et fats de chéne neufs.
Un single malt offrant un bouquet aromatique
fumé et doux.

(40°)
Incontournable whisky du Tennessee, son nez
est doux, légérement boisé avec une trace de
tabac. Agé d’au moins cing ans, vous reconnaitrez
immédiatement les notes de vanille, d'agrumes
et de chéne.

i
(43°)

Fabriqué avec du blé noir, ce whisky développe
un esprit riche, aux saveurs subtiles de noisettes
grillées. Le vieillissement en fat de chéne neuf
exalte I'essence de ce whisky breton.



<

(43%)
De la soie.. Un profil aromatique rond et plein :
pamplemousse et orange frais laissent une char-
mante combinaison de miel fondant, de fleurs
et de noix provenant de son vieillissement dans
des fats de sherry.

|

(46°)

Whisky indien venu de [I'Himalaya. Sur les
contreforts des montagnes de I'Himalaya pousse
une orge 4 six rangs reconnue pour apporter
aux whiskies des notes de noisettes et de fruits.
Au méme endroit coule une eau de source pure
que Kamet utilise pour la distillation de ses single
malts.

o
(45

Reconnu comme le « pére du whisky japonais »
Masataka Taketsuru, fondateur de Nikka Whisky,
a défini I'histoire du whisky japonais grdce au
soutien et a I'amour de sa femme écossaise Rita.
Nikka Coffey Grain est un whisky japonais surpre-
nant, composé essentiellement des blends de la
maison Nikka et principalement élaboré a partir
de mais. Il est distillé dans des alambics de type
« Coffey » a la distillerie Miyagikyo. Exotique, fruité
et absolument unique, il montre parfaitement
le nouveau visage différent du whisky de grain.

(40°)
David Vitale, jeune australien, lance une distillerie
a Melbourne avec pour objectif de créer des
whiskies 100% australiens. Le whisky est vieilli
dans des fats de chéne frangais ayant contenu
du vin australien. Le nom Starward Left Field
signifie « sorti de nulle part ».

RHUMS

il

Centenario 20 ans (40°) 13,10 €
Costa Rica. Au nez, notes de caramel et de vanille.
En bouche s'ajoutent les épices et la noisette.

M

Plantation Anniversary XO (40°) 9,60 €
La Barbade. Cette cuvée extraordinaire a été créée
pour célébrer la 20¢ année d'Alexandre Gabriel en
tant que Maitre Assembleur des rhums Plantation.
Ce rhum agricole tient ses promesses avec ses
arémes et ses saveurs.

Diplomatico
Reserva Exclusiva (40°) 8,10 €

Venezuela. Ce rhum réussit a présenter une
palette aromatique d'une trés belle harmonie
tout en étant trés diverse : notes de fruits confits,
noix, caramel, épices (vanille, cannelle, muscade...),

parsemées d'une touche délicatement fumée.

Phraya Deep Matured Gold (40°) 8,10 €
Thailande. Cette cuvée est un assemblage de
rhums vieillis entre sept et douze années en fdts
ex-bourbon, aprés une distillation en alambic
a colonne. Aucun ajout de sucre n'a été réalisé.
On obtient un rhum au caractere particulierement
fruité, qui s'inscrit résolument dans la tradition
thaie. D'agréables saveurs d’‘ananas, d’‘agrumes
et d'épices viendront illuminer votre dégustation.




ELIXIRS

25cl 33cl 50cl

-12cl
Crémant du Jura et sirop de cassis.
Variantes possibles : sirop péche ou sirop mare.

(14,4°) - 5 cl

Blanc ou rouge.
(17,5°) -6 cl
-12cl

Vin blanc et sirop de cassis.
Variantes possibles : sirop péche ou sirop mdre.

(45°) -2cl
(17°)-5cl
(40°) - 4 cl
(45°) - 4 cl
Mirabelle ou poire Williams.
(21°) - 5cl
(24°) - 5cl
(25°) - 5cl
(35°) - 2cl

TECILILA
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PRESTIGIEUX

Gin Star of Bombay (47,5°) - 4 cl 9,10 €
Ce gin du sud-est de I'Angleterre est exceptionnel.
Sa fabrication en fait un produit d'une rare
intensité, riche et complexe.

Vodka Belvedere (40°) - 4 cl 9,10 €
Provenant de Pologne (Varsovie), cette vodka d'ex-
cellence est certainement la meilleure du monde.
Elaborée selon un procédé complexe vieux de
plus 500 ans et fabriquée uniquement a partir de
seigle, sans aucun additif chimique, elle offre un
aréme particulierement pur et doux.

Armagnac Nuit blanche (40°)-4cl 9,10€
Domaine de Casaigne. Eau-de-vie traditionnelle
du Pays d’Armagnac. Elle offre la concentration des
arémes fruités et floraux du vin, associés a la rondeur
d'une eau-de-vie finement distillée. A découvrir !

-12 cl

Jus de fruit (orange, ananas ou pomme) ou Coca-Cola.



COMPTOIRS

CAFES RICHARD - RICHARD

PARIE

CAFES ET THES
Grand café 420 €
Thé ou infusion 3,70 €
Café allongé 230€
Décaféiné 2,20 €
Expresso 220¢€ COCKTAILS CHAUDS
French Summer smash 9,90 €
Cidre, miel, citron jaune, épices.
SPECIALITES Irish coffee 9,90 €
Jameson, expresso, sucre de canne, chantilly.
Chocolat viennois 520 € Russe 9,90€
L. . Vodka, Bailey's, lait chaud.
Grand café viennois 520€
Latte macchiato 4,70 €
Noisette ou caramel. 0 i\
Cappuccino 4,20 € e ”~
Chocolat 3,70 €
GOURMANDISES
) DU CHEF
SUPPLEMENT d q
NsEL”

Lait-9cl 0,70 € | Chantilly 120 €



VINS,
CHAMPAGNES ET PETILLANTS

(14,59
Céte du Rhéne - Cépages Grenache et Syrah. Ce cru de la Drébme
Provengale au nez de fruits rouges, long et puissant aussi en bouche,
se marie parfaitement avec la cuisine élaborée.

(129)
Val de Loire - Cépages Pinot Noir et Cét. Le Valengay est un vin du
Berry tout comme le Reuilly, le Quincy et le Menetou-Salon qui sont
ses voisins proches. Ce vin est rond en bouche, harmonieux, avec un
coté fruité agréable qui s'accompagne d'un arébme de violette des
bois. A déguster avec une viande rouge ou méme des plats épicés.

(13,59
Bourgogne - Cépage Gamay. Ce vin élégant offre une palette
aromatique sur les fruits noirs (cassis, mare) et des notes légérement
boisées. II montre, en bouche, de la souplesse et des tanins fins.
Ceci appuie sur la finesse de la structure et accorde une finale fraiche
et fruitée.

(14,5°)
Cétes du Rhéne - Cépages Grenache, Carignan et Syrah. Des notes
d'épices et de garrigue. En bouche, une belle attaque suave et ronde,
des tanins bien enrobés.

(12,5°)
Sud-Ouest - Cépage 100% Syrah. Gorgé de fruits, gourmand et bien
équilibré, ce vin est agréable.

12,5 cl

25cl

50cl

75 cl



BLANC
12,5cl 25cl 50cl 75 cl

Graves - AOC (129 7,60€ 13,50€ 24,50€ 34,50€
Bordeadux - Cépages Sauvignon et Sémillon. D'un beau jaune doré

brillant et limpide, ce vin séduit par sa complexité aromatique avec

des notes de fleurs blanches et de miel venant s'ajouter aux parfums

d'agrumes et de péche. Frais, ample et bien équilibré, le palais

se développe avec beaucoup de finesse.

Arbois - AOC (14°) 6,J0€ 11,00€ 19,50€ 26,50€
Jura - Cépages Chardonnay et Savagnin. Un vin typique du Jura avec

une robe jaune et un nez aux notes de noix. En bouche, un équilibre

alliant des nuances de noix et de noisettes.

Beaujolais blanc - AOC (12 6,J0€ 10,50€ 18,50€ 2550¢€
Beaujolais-Cépage Chardonnay.Cevinoffredesarébmesfraisetfruités,

avec des notes d'agrumes, de fruits blancs et une subtile minéralité.

En bouche, il est léger a boire, avec une acidité rafraichissante et

une finale vive.

Le petit espiégle - AOC (12°) 560€ 9,50€ 16,50€ 2250€
Alsace - Cépages Sylvaner, Auxerrois et Muscat. Assemblage original
de cépages alsaciens traditionnels.Vin frais et croquant.

Cotes de Gascogne - IGP (129 460€ 8,00€ 13,00€ 17,50€
Sud-Ouest - Cépages Colombard et Gros Manseng. Un vin raffiné,

qui, comme un arc-en-ciel, vous offre une palette de sensations,

de vivacité, de gourmandise et de fraicheur.

ROSE

12,5cl 25cl 50cl 75 cl

Cotes de Provence - AOP (12,5°) 710€ 12,50€ 22,50€ 31,50€
Provence - Cépages Cinsault, Grenache, Syrah et Rolle. On attrape

un coup de soleil et un coup de «je t'aime » pour ce vin aussi beau

a l'extérieur qu'a l'intérieur. Il offre une palette d'arbmes intenses et

révele tour a tour des notes de citron mdar et fruits exotiques mélées

a des notes florales audacieuses. En bouche, ce rosé inattendu

revét ses plus beaux atours pour délivrer une performance d'une

fraicheur inouie.

Cotes du Luberon - AOC (13,5°) 510€ 8,50€ 15,00€ 20,00€
Vallée du Rhéne - Cépages Syrah et Grenache. Ce vin livre un nez

de petites baies rouges, une touche de mara des bois et des notes

de fruit de la passion. La bouche est juteuse avec une impression

presque lactée, gourmande et acidulée. Des notes de mangue,

de fruits a chair blanche accompagnent la finale aromatique.

Il associe puissance et fraicheur.

Pays d’'Oc - IGP (12,5°) 4,60€ 8,00€ 13,00€ 17,50€
Languedoc - Cépages Cinsault, Grenache et Syrah. Issu d'un

assemblage majoritaire de Cinsault et de Grenache ce vin est frais

et agréable. En attaque en bouche, il s'exprime par son fruité délicat

suivit d'une belle souplesse.

CHAMPAGNE

A Cyrille David

CHAMPAGNES ET PETILLANTS

Coupe1ocl Bouteille

Champagne Billecart Salmon « Brut - Réserve » 80,00 €
En 1818, Nicolas Francois Billecart et Elisabeth Salmon unirent leurs talents pour créer (75 cl)

la Maison de Champagne Billecart-Salmon. Depuis sept générations, les membres de

la famille s'attachent a perpétuer la tradition familiale en restant fidéle a un serment

immuable : « privilégier la qualité, viser I'excellence ».

Champagne Cyrille David 8,99 € 2599 €
Les vignes de cette exploitation artisanale sont essentiellement plantées sur les (Demie 37,5 cl)
coteaux de Nesle-le-Repons, village niché entre deux vallons, au coeur de la vallée

de la Marne.

Prosecco 5,00 €

Crémant du Jura 4,00 €



MATTRE
RESTAURATEUR

BRASSERIE INDEPENDANTE

AMBIANCE
SERVICE

CONVIVIALITE

CONFORT

RETROUVEZ
NOTRE MENU DIGITAL

SUIVEZ-NOUS
SUR INSTAGRAM !

Prix TTC, service compris.

Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et [égumes par jour.
www.mangerbouger.fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
La consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse
méme en faible quantité peut avoir des conséquences graves sur la santé de I'enfant.
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